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Bull 60 Bull 80 Bull 130
Bull 100 Bull 160 NereHpapHana cuna 6blka HaxoanUT
CBOE NpUMEHeHNe B TeCTOMeELLAIKax
nvHnn Bull. MprmeHaemble TexHONOrMK
NO3BOJIAIOT MCMOJIb30BaTb MaLUVHY B
. CNOBMAX C 6OMbLLON SKCMyaTaUNOHHON
Dati tecnici - Technical data - Datos técnicos - TeXxHMYECKME JaHHbIE BULL 20 BULL 20 C BULL 40 BULL 60 BULL 80 BULL 100 BULL 130 BULL 160 y . y H
HarpysKkom
Imballo - Packing - Embalaje - MabapuTbl ynakoBKu mm 560 x 730 x 1470 560 x 730 x 1470 810 x 990 x 1730 810 x 990 x 1730 1100 x 1300 x 2050 1100 x 1300 x 2150 1150 x 1450 x 2265 1150 x 1450 x 2265
Peso netto - Net weight - Peso neto - Bec HeTTo kg 113 129 210 262 568 580 770 800
Potenza installata - Installed power kw 1.1 1.1 1.5-1.8 2.2 4.5 4.5 6 6
Voltaggio con inverter - Voltage with inverter v 220V-1-50/60Hz 220V-1-50/60Hz 400V-3-50/60Hz 400V-3-50/60Hz 400V-3-50/60Hz 400V-3-50/60Hz 400V-3-50/60Hz 400V-3-50/60Hz
Voltaje con inverter - HanpsikeHue c MHBEPTOPOM
Voltaggio modello 3V - Voltage 3V model v 400V-3-50/60Hz 400V-3-50/60Hz 400V-3-50/60Hz - - - - -

Voltaje modelo 3V - HanpsxeHue mogens 3B

Rollmatic s.r.l. via Piemonte 9 - 36015 Schio (Vicenza) Italy
Telephone +39-0445-577-000 Fax +39-0445-579-056
Web www.rollmatic.com Email info@rollmatic.com
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miscelatori planetari

La forza leggendaria del

toro trova riscontro nella
linea di mixers planetari

Bull, assieme ad un design
morbido ed accattivante. Le
soluzioni tecniche adottate,
con scatole di trasmissione
ad ingranaggi in bagno d’olio,
la rigidita della struttura

dei corpi macchina e la
potenza installata consentono
utilizzi ottimali anche nelle
condizioni piu impegnative.
La semplicita di costruzione
garantisce una manutenzione
semplice ed essenziale.
Ladozione della soluzione
con inverter elettronico
protegge il motore da
eventuali sovraccarichi e
consente di trovare sempre
la velocita di miscelazione
ideale per ogni impasto

o crema. Facili da pulire,

con la griglia di protezione
amovibile, facili da usare,
con utensili intercambiabili
senza rimuovere la vasca o
viceversa. Struttura in acciaio
verniciato di grosso spessore,
parti a contatto con il cibo
in acciaio inox o materiali
compatibili. A richiesta con
corpo macchina in acciaio
inox.

Bull 20
Bull 20c

Disponibile in versioni da banco
e a pavimento (20C).A richiesta,
kit di riduzione della vasca da 20
a 10 litri, Studiato per pasticcerie,
laboratori in genere e ristoranti.
Timer.

Available in bench type and floor-
based versions (20C). Optional bowl
reduction kit from 20 to 10 litres.
Designed for confectionery, bakery
in general, hotels and restaurants.
Timer.

Disponible en versiones de
mostrador y de piso (20C). Kit de
reduccién del caldero de 20a 10
litros opcional. Estudiado para
confiterias, sectores de elaboracion
en general y restaurantes. Timer.

B Hanuunm HanonbHadA n
HacTonbHasa Mogenu (20C). Habop
COKpalLeHnsa obbema aexu ot 20
no 10 5, no 3akasy. PaspaboTaHa
[ONA KOHOWUTEPCKMX, OTPacneBbiX
npeanpuATANA U PECTOPaHOB.
Tanmep.

Disponibile in versioni normale e potenziata
per l'utilizzo specifico in pasticceria o generico
(Bull 40).A richiesta, kit di riduzione vasca da 40
a 20 litri (Bull 40), da 60 a 40 litri e da 60 a 20
litri (Bull 60). Adatto a pasticcerie e panetterie
di dimensioni artigianali. Timer.

Bull 80
Bull 100

Available in standard or enhanced versions, specific
confectionery use and bakery in general (Bull 40).
Optional bowl reduction kit from 40 to 20 litres (Bull
40), from 60 to 40 and from 60 to 20 litres (Bull 60)
Timer. For artisanal productions, confectioners and
baker shops. Timer.

Disponible en versiones normal y potenciada para el
uso especifico en pasteleria o genérico (Bull 40). Kit
opcional de reduccién de caldero de 40 a 20 litros (Bull
40), de 60 a 40 litros, y de 60 a 20 litros (Bull 60). Timer.
Adecuado para pastelerias y panaderias artesanales.

B Hanuunm mogenb cTaHAAPT 1 MOAENb C YCUITIEHHON
MOLLHOCTbIO AJ1A CreLnanbHOro NCnoJsib3oBaHUs

B KOHAUTEPCKUX 1 Mp. npeanpuATtusax. Habop
COKpalleHusa obbema aexu ot 20 go 10 1, no

3aKasy. [MogxoauT ana HeboNbLUNMX KOHAUTEPCKUX 1
xnebonekapeH. Tanvep.

Mescolatori di taglia superiore con strutture
surdimensionate. Sollevamento vasca elettrico
con trasmissione a doppia catena.Timer. Adatti ad
applicazioni artigianali-industriali.

Large mixer with oversized frame. Electrical bowl lifting
with double chain drive. Timer. For artisanal-industrial
productions.

Mezcladoras de gran porte con estructuras
sobredimensionadas. Elevacion electrénica del caldero
con transmisién de doble cadena. Timer. Adecuadas
para aplicaciones artesanales e industriales.

TecTomeluanky 60bLUIMX Pa3MepPOB. INeKTPUYECKni
NOABEMHUK AEXW C ABOVHBIM LIEMHBIM NPVBOAOM.
Taimep. MNprMeHAETCA B YaCTHOM M NMPOMBILLIIEHHOM
NpPOn3BOACTBE.

Bull 130
Bull 160

Mescolatori adatti ad applicazioni

industriali. Sollevamento vasca elettrico

con trasmissione a doppia catena. A richiesta, versione Plus con touch-screen
programmabile e memorizzazione di 100 ricette, particolarmente indicata per guidare gli
operatori, evitando la possibilita di errori. Timer.

Mixers for industrial applications. Electrical bowl lifting with double chain drive. Plus versions are available
upon request, featuring a programmable touch screen and memory to store up to 100 recipes providing
operators with more guidance while working and preventing potential mistakes. Timer.

Mezcladores adecuados para aplicaciones industriales. Elevacion eléctrica del caldero con transmision de
doble cadena. A pedido, versiones Plus con pantalla tactil programable y memorizacién de 100 recetas. La
version Plus esta especialmente indicada para guiar a los operadores, evitando la posibilidad de errores.
Timer.

TecTomellanKu Ans NPOMBbILLIEHHOTO MPUMEHEHUSA. DNEKTPUYECKNI NOABEMHUK A€W C ABOVHbBIM LIEMHbIM
npusogom. Mo 3anpocy mogenu Plus c nporpammumpyemMbiM CEHCOPHBIM 3KpaHOM 1 Bbibopom 100 dopmyi.
Mogenb Plus npegHa3HayeHa 4fif NCMOJIb30BaHUSA ONEPATOPOM MPU 3aMeLLBaHUN MO GopMyrie, C Lienbio

n36exaHus owmnbok. Tanmep.
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planetary mixers

batidoras mezcladoras
NnaHeTapHble TECTOMELLAJKW

The legendary power of the
bullis reflected in the Bull
planetary mixers line, together
with a sleek and captivating
design. The technical solutions,
such as the oil-bathed gear
transmission boxes, the
structural rigidity of the body,
and the installed power, allow
the machines to be used under
even the most demanding
conditions. The simplicity in
construction guarantees quick
and simple maintenance. The
use of an electronic inverter
protects the motor from
possible overloads and enables
the operator to find the ideal
mixing speed for any product.
Easy to clean thanks to the
removable grid and easy to use
with the interchangeable tools,
with or without removing

the bowl. The frame is made

of thick painted steel, and
parts making contact with

the food are stainless steel or
compatible materials. Stainless
steel body machines available
upon request.

La fuerza legendaria del toro
se ve reflejada en la linea de
batidoras mezcladoras Bull,
junto a un disefio suave y
cautivante. Las soluciones
técnicas adoptadas, con

cajas de transmision por
engranajes en bafo de aceite,
la rigidez de la estructura de
los cuerpos de la maquinay la
potencia instalada permiten
usos 6ptimos incluso en las
condiciones mas exigentes La
simplicidad de la construccion
garantiza un mantenimiento
sencillo y minimo. La adopcién
de la solucién con inverter
electrénico protege el motor
de eventuales sobrecargas y
siempre permite encontrar la
velocidad de mezclado ideal
para cada tipo de mezcla

o crema. Faciles de limpiar,
con la rejilla de proteccién
desmontable, faciles de usar,
con utensilios intercambiables

sin quitar el caldero y viceversa.

Estructura en acero pintado
de gran espesor, piezas en
contacto con la comida de
acero inoxidable o materiales
compatibles. A pedido, el
cuerpo de la maquina puede
ser de acero inoxidable.

JlereHpgapHan cuna 6bika
HaXoAuT CBOE NPYMEHEHME B
TecTomeLankax nuHum Bull,
OT/INYAIOLLNXCA MATKMM 1
npuBneKaTenbHbIM AV3aiHOM.
Takue TexHonornyeckne
peLleHus, Kak KopobKu
nepefay c NOCTOAHHO
CMas3blBaeMbIMU 3y6UaTbiMut
LIeCTepHAMU 1 MPOYHOCTb
BHELUHEN CTPYKTYpbl
No3BOJIAT NCNONb30BaTb
MaLUUHY B YCJIOBUAX 60bLUION
3KCMyaTaLMOHHOM Harpy3ku.
lpocToTa KOHCTPYKL MM
rapaHTupyeT ierkoe
TeXHUYecKoe o6cnyXnBaHue.
ONeKTPOHHbIN MHBEPTOP
3aluuiaeT MoTop oT
BO3MO>KHOW Nneperpyskmu

1 NO3BONAET YCTaHOBUTb
ONTMMasbHYI0 CKOPOCTb
3aMelBaHuA ana noboro
BMAa TecTa Uin Kpema.
O6opynoBaHue nerko
yncTuTCA, Gnarofaps CbeMHOM
3aLUUTHOW peLleTKe, OHO
NpoCTOe B yNpaBfieHNM:
WHCTPYMEHTbI 3aMeHsAI0TCA 6e3
Heo6xo0AVMOCTY CHUMATb AeXY
1 HaobopoT. CTpyKTypa 13
NOKPbITON 3aLWNTHOWN KPackom
HepXaBetoLlen cTanm 6osbLuoin
TOJNLYMHBI, KOMMOHEHTBbI,
KOTOpble HaxoaATCA B
HenocpencTBEHHOM

KOHTaKTe C NuLLEeBbIMU
npoayKTamu, peann3oBaHbl
13 HepXKaBetoLuen cTanu

WS @HaNIOrMYHOrO Mo
XapaKTepuCTMKam Matepuana.
lNo 3aka3y Kopnyc yCTaHOBKM
13 HepXKaBetoLLlen cTanu.

® Caratteristiche - Standard fittings
Caracteristicas - XapaKTepucTUKU
® Optional - Opcional
JOMOJIHUTE IbHbIE KOMMOHEHTbI

Regolazione velocita con inverter

Adjustable speed with inverter

Regulacion de velocidad con inverter
PerynunpoBaHue CKOpPOCTM C NOMOLLbIO MHBEPTOPA

Regolazione 3 velocita con selettore

Adjustable speed with switch

Regulacion de 3 velocidades con selector
BbiGop 3 CKOpOCTEHN C MOMOLLbI0 NepeKtoYaTens

Sollevamento vasca manuale
Manual bowl lifting

Elevacién manual del caldero
Py4yHOM MeXaHM3M Mnogbema AeXu

Sollevamento vasca elettrico

Electrical bowl lifting

Elevacién eléctrica del caldero
JNEKTPOHHbIM MEXaHM3M MOAbEMA AEKM

Vasca inox

Stainless steel bowl

Caldero de acero inoxidable
Jlexka 13 HepkaBetoLen cTanm

Vasca inox con ruote

Stainless steel bowl with wheels

Caldero de acero inoxidable con ruedas
Jlexka 13 HepKaBetoLen CTaim, Ha KoJlecMKax

Riduzione vasca

Bowl size reduction
Reduccién del caldero
CokpalleHre ob6bema aexu

Carrello per vasca
Bowl trolley

Carro para el caldero
KapeTtka gna gexu

3 utensili

3 tool set

3 utensilios

3 MHCTPYMeHTa

Raschiatore
Scraper
Rascador
Ckpebok

Griglia amovibile
Removable grid
Rejilla extraible
CbemHan pelueTka

Versione Plus (con touch screen)
Plus version (with touch screen)
Version Plus (con pantalla tactil)
Bepcusa Plus (CeHCOpHbIM 3KpaH)
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