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Samurai CLK Samurai cP Samurai Asia

Samurai Geo PLus

Dati tecnici - Technical data - Datos técnicos - TexHM4Yeckme AaHHble G%COEPIZIE;J . © 42I—_CK52) CP42-CP52 ( AfZS—I/f\SZ)

negozio/laboratorio laboratorio medio-piccolo negozio/laboratorio
shop/bakery small/medium size bakery shop/bakery
negocio/laboratorio pequefio/mediano laboratorio negocio/laboratorio
MarasuH/npeanpusaTue cpesHee/ManeHbKoe npeanpuatue MarasuH/npeanpusaTme

Imballo - Packing - Embalaje - Fa6apuTbl ynakoBKu

Peso netto - Net weight - Peso neto - Bec HeTTO

Potenza installata - Installed power

Voltaggio - Voltage - Voltaje - HanpsxeHue

Larghezza taglio - Maximum cut width - Anchura de corte - LUupuHa peskn
Altezza taglio - Bread height - Altura de corte - BbicoTa pesku

Passo lame - Blade pitch - Paso cuchillas - LLlar ne3susa

Applicazione - Application - Aplicacion - MpumeHeHue

@® Caratteristiche - Standard fittings - Caracteristicas - XapakTepucTHKM
® Arichiesta - Optional - Opcional - fONO/NHUTE/IbHbIE KOMMOHEHTbI

Manuale - Manual - PyyHoe ynpaBneHue

Automatica a ciclo singolo - Automatic/single cycle - Automatica/ciclo individual - ABToMaTHMyecKasn/pa3oBbii LMK

Automatica a ciclo continuo - Automatic/continous cycle ABTOMaTM‘-IECKaFI/I'IOBTOpFIIOLLlMMCH UnKn

Fotocellula sicurezza - Safety photocells - Fotocélula de segurldad 3alWMTHbIM HOTOIIEMEHT

oo ey s s & ——
Base con ripiano e ruote - Base with shelf and wheels - Base con estante y ruedas - OcHoBaHWe C MOJIKOM, Ha KOJIeCHMKax -“““““
Careloconrvte Tolly withneds-Cato-Kapera oo
..__° /' °o '/ _©°o | o | o

Oliatore - Lubricati i - CucteMa cMasku

Tecnologia, profonda conoscenza del
processo e assimilazione dei segreti della
lavorazione artigiana. Sono gli strumenti
della ricerca e dell’innovazione di cui siamo

protagonisti dal 1985. In Italia e nel mondo.

Technology, a wide knowledge of process-
es and a deep involvement in the secrets of
the baking and pastry craft. These are the
elements of our research and the tools of
innovation which make us a market leader

in Italy and worldwide since 1985.

Tecnologia, profundo conocimiento del

proceso y asimilacion de los secretos de la
elaboracion artesanal. Son los instrumentos
de la investigacion y de la innovacion de los
cuales somos protagonistas desde 1985 en

Italia y en el mundo

Bbicokme TexHonoruu, rmybokoe

3HaHMe NPoLEecca 1 UCNoNb3oBaHMe
TPAAMLMOHHbIX CEKPETOB MaCcTepPCTBa.
3TO UHCTPYMEHTbI, MPUMEHsIEMble B
chepe nccnenoBaTenbCKom AeATeNIbHOCTY

N MONCKa MHHOBALIMOHHbIX peLLIEHI/IVI,

nuaepamm KOTopon Mbl aBnsaemca ¢ 1985 T.

B Utanun n B mnpe.
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Samurai

“Katana”, la spada dei Samurai, esprime
potenza e precisione di taglio. Le taglierine
Rollmatic garantiscono performance ed
efficacia con ogni tipo di pane.

The Samurai sword ‘Katana’, makes a
powerful and neat cut. Rollmatic slicers
ensure performance and precision with any
sort of bread.

“Katama”, la espada de los Samurai,
expresa potencia y precision de corte.
Las cortadoras Rollmatic garantizan
rendimientos y eficacia con todo tipo de
pan.

‘KaTtaHa’ — meyu camypaes, MoLb U
TOYHOCTb pPyOKN. Pe3aTenbHble MaLwiHbI
Mapku Rollmatic rapaHTupytoT BbicoKme
3KCMJlyaTaUMOHHbIe KayecTBa 1

3¢ PeKTMBHOCTL Npu paboTe C NtobbIMK
BMAAMU XN1€60-6yNIOUHbIX N3AENUIA.

Rollmatic s.r.l. via Piemonte 9 - 36015 Schio (Vicenza) ltaly
Telephone +39-0445-577-000 Fax +39-0445-579-056
Web www.rollmatic.com Email info@rollmatic.com

bench type slicers
taglierine da banco
cortadoras de mesa
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taglierine da banco

bench type slicers

cortadoras de mostrador
i HaCTOJIbHblE XN1Iebope3Ku

[l nome della linea di taglierine Samurai si ispira agli storici guerrieri giapponesi ed alla loro famosa spada, “katana”,
@ che esprime potenza e precisione di taglio. Lassonanza non ¢ casuale perché le taglierine Rollmatic garantiscono
performance ed efficacia di taglio con ogni tipo di pane. Nel rispetto delle normative europee piu recenti,
rappresentano lo stato dell’arte in fatto di sicurezza di utilizzo. Facili da pulire e in tutta sicurezza, grazie al cassetto
raccogli briciole con microswitch che impedisce I'avvio della macchina senza la sua preventiva chiusura. Lestetica
piacevole dei modelli, i colori personalizzabili, le dimensioni contenute, la silenziosita e I'ergonomia, permettono la
loro facile integrazione con l'arredo di un negozio o nell’area vendita di un supermercato. | vari modelli disponibili,
da quelli da tavolo a quelli industriali, assieme alle opzioni come il soffiatore per sacchetti, I'oliatore e le lame
teflonate, consentono di ottenere un’alta produttivita ed i migliori risultati di taglio, sia con pane a crosta dura che
con quello piu pastoso e difficile da tagliare come quello con segala. Facilita di sostituzione lame. Parti a contatto con
p il pane in acciaio inox.

The name of the Samurai line of slicers is inspired by the historical Japanese warriors and their sword, the famous “katana”,
conveying powerful and accurate cutting. The choice of name is hardly accidental, Rollmatic slicers guarantee performance
and efficiency in cutting for any sort of bread. In compliance with the latest European standards, this line provides state of the
art safety. It is easy and safe to clean due to its crumb tray box with microswitch which, as a precautionary measure, prevents
the machine from starting if it has not been closed. The pleasing aesthetic of the models, their personalised colours, small
dimensions, noiselessness and ergonomics make them easy to integrate in shops or supermarket sales areas. The different
available models, from the bench type to the industrial type, together with options such as the bag-opening blower, oiler, and
Teflon blades, provide high productivity and better cutting results, for either hard crust bread, or softer breads such as rye,
which are more difficult to slice. Blades are easily replaced. The parts in contact with the bread are made of stainless steel.

El nombre de la linea de cortadoras Samurai esta inspirado en los historicos guerreros japoneses y en su famosa espada,
“katana”, la cual expresa potencia y precision de corte. La similitud no es casual una vez que las cortadoras Rollmatic garantizan
rendimientos y eficacia de corte con todo tipo de pan. Respetando las normativas europeas mas recientes, representan el
estado del arte en cuestion de seguridad de uso. Faciles de limpiar y con total seguridad, gracias al cajon recolector de migas
con microswitch, que impide el arranque de la maquina si no se encuentra cerrado. La agradable estética de los modelos, los
colores personalizados, las dimensiones reducidas, la silenciosidad y la ergonomia, permiten su facil integracion con el mobiliario
de un negocio o en el sector de ventas de un supermercado. Los diferentes modelos disponibles, desde los de mesa hasta los
industriales, junto a las opciones como el soplador para bolsas, el aceitador y las cuchillas teflonadas permiten obtener una alta
productividad y los mejores resultados de corte, sea con panes con costra dura como con los mas blandos y dificiles de cortar
como aquellos con centeno. Facil sustitucion de cuchillas. Piezas en contacto con el pan de acero inox.

Ha3BaHwue nuHum xne6ope3ok NIMHMU Samurai BOCXOAWT K 4PEBHUM AMOHCKUM BOVHAM 1 UX M3BECTHbIM MEYaM «KaTaHay,
KOTOpble OT/IMYAIOTCA CUIION 1 TOYHOCTbBIO yAapa. Takoe Ha3BaHve He ClyyaliHo, MOTOMY YTO XJiebope3aTenbHble MalLMHbI
Mapku Rollmatic rapaHTVpyIoT BbICOKME SKCMyaTaLOHHble KayecTBa 1 3GdeKTUBHOCTL Npy paboTe ¢ NiobbiMK BUAaMM
xne60-6ynouHbix nsgenuii. CoOoTBETCTBYOLLEE NOCTELHNM EBPOMNENCKMM HOpMaTiBaM 060pyaoBaHMe ABNAETCA HACTOALLMM
NPOu3BefEeHNEM NCKYCCTBA C TOUKY 3PeHA HaAeKHOCTM MCMONb30BaHuA. Jlerkas 1 6esonacHas YncTka Hoxel, bnarogaps
eMKoCTV AnA cbopa Kpoluek, 060pyfoBaHHON MUKPO-pesie, KOTOpoe 6OKMPYeT 3amycK MallVHbI NPV OTKPbITOM KOHTENHEpE.
MpVATHDBIN CTETMYECKUIA aCNeKT MOAENEN, LIBETOBbIE peLleHs Mo BbIOOpY KMeHTa, HeborbLuve pa3mepbl, 6eclymHas
paboTa 1 eproHOMNYHOCTb MO3BONIAIOT NIEFKO MHTEFPMPOBaTb YCTAHOBKYM B MHTEPbEP MarasviHa Unu naBuiboHa B TOPrOBOM
LeHTpe. Hannune pasHoo6pasHbix MOAesei, OT HACTOJbHBIX, 1O NMPOMBbILLAIEHHbIX, 060PYAOBAHHbIX TAKNUMMW AOMOMHUTENBHBIMA
KOMMOHEHTaMW, Kak HarHeTaTenb BO3AyXa AJ1A PaCcKpbITUA MAKETOB, CUCTEMA CMa3Ky HOXel € TedIOHOBbIM MOKPbITYEM
obecneymBaloT BbICOKYIO MPOV3BOAUTENIBHOCTD U JTYULLNIA Pe3ynbTaT NPy pe3ke Kak xneba ¢ TBephoii KOpKo, Tak 1 bonee
MATKUX COPTOB, KOTOPbIE TPYAHO pe3aTh: HANMPUMep A/1A PXKaHoro xneba. Jlerko 3ameHsaemble 1e3BUA. KOMMOHEHTbI pe3Kku 13
Hep»KaBeloLLen cTanu.

Carrello con ruote - Trolley with wheels - Carro - KapeTka




